
  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 7 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

畑は、タヴェルの特徴的な土壌のタイプであるガレ ルレ（丸い小

石）、白いスレート、砂の 3 種から成っています。収穫は 8 月中

旬に開始します。グルナッシュを最もよいタイミングで収穫する

ことが、このワインの味の決め手になります。果皮との浸漬時間

も大切で、6～12 時間、場合によって 24 時間浸漬して、色が付

いたら圧搾します。フリーランジュースとプレスジュースをブレ

ンドします。15～20 度に温度管理してステンレスタンクで発酵

させます。翌年 2 月に瓶詰します。それぞれの品種が、典型的な

味わいをワインにもたらします。グルナッシュはふくよかな果実

味を、サンソーはフィネスと余韻の長さ、シラーは美しい色と赤

い果実の風味、そして長い寿命をワインに与えてくれます。 

★「ラ ルヴュ ド ヴァン ド フランス No.672」90 点 

 

 ＜ALC. 14.0％＞ 

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／A.O.C. タヴェル  

生産者：ドメーヌ ラ ロカリエール  葡萄品種：グルナッシュ、他 

熟成：コンクリートタンク 有機認証： AB、ユーロリーフ、demeter 

品番：FC-965／JAN：4935919319652／容量：750ml ¥3,960(本体価格¥3,600) 
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Domaine de Rocalière 

 

 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 7 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

葡萄園面積は 3ha、平均樹齢は 40 年です。土壌は、砂と粘土の土台に小石が混じったテラス状のヴァロング

台地です。100％除梗します。48 時間低温で醸しを行い、その後プヌマティックプレスで圧搾、22 度で発酵

します。明るく輝きのあるバラ色。フランボワーズやイチゴジャムの香りと共に花やシトラスの香りが感じら

れます。口に含むと、エレガントですが厚みがあり、しっかりと辛口で骨格があります。タヴェルよりボリュー

ムがあり、余韻も長く感じられます。 
 

★「ワインアドヴォケイト 2023.5.19」93 点    ★「アシェット 2024」1 星 

★「ワインスペクテーター 2024.1.31-2.29」91 点 ★「ワインスペクテーター 2024.3.31」91 点 

 

 ＜ALC. 14.0％＞ 

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／A.O.C. タヴェル  

生産者：ドメーヌ ド ラ モルドレ  

葡萄品種：グルナッシュ、シラー､クレレット、他  

有機認証：ユーロリーフ、demeter 

品番：FC-821／JAN：4935919318211／容量：750ml ¥6,380(本体価格¥5,800) 
 

 

 

 

 

 
 

【ロゼ・辛口】＜ALC. 14.5％＞ 

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／A.O.C. コート デュ ローヌ  

生産者：ドメーヌ ド ラ モルドレ 葡萄品種：グルナッシュ、シラー､サンソー、他 

有機認証：ユーロリーフ、demeter 

品番：FC-820／JAN：4935919318204／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

★「ワインアドヴォケイト 」 点

【ロゼ・辛口】＜ALC. 14.0％＞ 国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ 

生産者：ドメーヌ ド ラ モルドレ 葡萄品種：グルナッシュ 

有機認証：ユーロリーフ 

品番：FC-819／JAN：4935919318198／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 

 

 

ロゼ・辛口 

Domaine de la Mordorée  


